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LA CAMPIONI LOGISTICA INTEGRATA S.P.A. HA SCELTO DI IMPEGNARSI A MANTENERE ATTIVO UN SISTEMA DI 
GESTIONE CHE, OLTRE AL RISPETTO DEGLI STANDARD APPLICATI, SIA IN GRADO DI SODDISFARE I REQUISITI HACCP 
PREVISTI DAI REGOLAMENTI 852/2004 E 183/2005. 

QUESTO COMPORTA L’IMPEGNO COSTANTE DELLA DIREZIONE E DI TUTTA L’ORGANIZZAZIONE TRAMITE 
L’IMPLEMENTAZIONE DI UN SISTEMA DI GESTIONE AL FINE DI: 

- impegnarsi a rispettare, con riferimento all’attività svolta, tutta la legislazione vigente in materia 
di sicurezza dei prodotti alimentari ad uso animale; 

- valutare tutti i rischi ed adottare le misure di prevenzione e protezione adeguate nonché 
riesaminare periodicamente tali rischi per individuare ulteriori azioni per ridurre gli eventuali 
rischi residui 

- assicurare un sistema di tracciabilità di tutti trasporti e delle merci trasportate, con particolare 
riferimento ai mangimi tramite l’ausilio di specifici sistemi informatici; 

- garantire l’applicazione di procedure operative ed istruzioni per tutto il personale per coprire 
tutte le possibili situazioni; 

- tutelare tutto il proprio personale e quello di terzi da qualsiasi rischio; 

- gestire, tramite specifiche procedure, qualsiasi cambiamento che possa intervenire durante 
l’attività; 

- stabilire specifici piani per la gestione delle emergenze inerenti la sicurezza dei prodotti 
alimentari e dei mangimi come i possibili richiami effettuando anche delle simulazioni di 
emergenze formando il personale preposto; 

- registrare, analizzare le cause stabilendo opportuni trattamenti ed azioni correttive per qualsiasi 
caso non conforme al sistema di gestione nonché qualsiasi reclamo da parte dei committenti; 

- assicurare la corretta informazione, formazione ed addestramento del personale in merito alla 
gestione dei prodotti alimentari ad uso animale; 

- stabilire ed applicare idonee procedure per il lavaggio delle cisterne e dei contenitori cisterna 
comprese le attrezzature, scegliendo stazioni di lavaggio in possesso di valutazione SQAS o 
aderenti all’EFTCO ed assicurare al contempo anche la pulizia generale dei veicoli; 

- collaborare con i committenti per stabilire procedure e prassi volte a garantire la sicurezza dei 
prodotti trasportati; 

- dotare tutti i conducenti di indumenti e dispositivi adeguati al trasporto dei mangimi oltre a 
regole di pulizia e sostituzione; 

- mantenere i luoghi di lavoro costantemente puliti adottando procedure di derattizzazione dei 
luoghi in base alla valutazione del rischio. 
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